
 

Waldviert ler Emmentaler 
fe iner ,  würz iger  Käse mi t  le ich tem Rauchgeschmack 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

DATEN 
  

Zutaten: Emmentaler Hartkäse  aus silofreier Rohmilch, 45 % Fett entspricht ca. 28 Fett absolut! 

Kaliber/Wursthülle: 
Haltbarkeit: 45 Tage 

- 

Herstellungsverfahren:  

Lagertemperatur: +2°C bis +7°C 
 

PRODUKTBESCHREIBUNG 

Der Emmentaler Hartkäse aus silofreier Rohmilch wird einem langen Rauchprozess mit Buchenholz 
unterzogen. Feines Käsearoma und Rauchgeschmack ergeben Qualität vom Feinsten.  

 

 

 

 

 
 

LIEFERARTEN 
       

Art.Nr. Produktbezeichnung EAN Gewicht Verpackung Lagerung Bestell-Einheit 

362 Waldv. Emmentaler 9120030553626 ca. 1,5 kg vac. +2°C bis +7°C 1 

       

       

       

 



 

 

Waldviert ler Gouda-Rauchkäse 
Typ ischer  mi lder  ös te r re ich ischer  Gouda –  über  Buchenho lz  geräucher t  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

DATEN 
  

Zutaten:  österr. Gouda 45% Tr.aus past. Mlich, Farbstoff: Beta-Carotin 

Kaliber/Wursthülle: - 

Haltbarkeit:  45 Tage 

Lagertemperatur: +2°C bis +7°C 

  

 
 

PRODUKTBESCHREIBUNG 

Typischer, milder österreichischer Gouda aus silofreier Rohmilch – verfeinert durch den langen 
Rauchprozess in der Buchenholz-Räucherung. 

 

 

 
 

LIEFERARTEN 
       

Art.Nr. Produktbezeichnung EAN Gewicht Verpackung Lagerung Bestell-
Einheit 

361 Waldv. Gouda-
Rauchkäse 

9120030553619 ca. 1,5 kg vac. +2°C bis 
+7°C 

1 
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